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●    កាាហហេេចាាវ៉ាា ា១ពែពូង A  CUP  O F  JAVA  ●  

កាយ្វេយ�ាហាាងចាវុាបតវូបានល្ងាា�យុាាងលិិតលន់ិបំ្តុ បដលក្រុ�ាប់កាយ្វេទាំាំងយនាាះ បតវូបាននាាំចូលពីើចំកា��េមែជាតកុំិ
ងក្រុបយទសឡាាវ យវៀត�ាេ នងិន្។ ពួីកយ�ើងបតងលើងក្រុ�ាប់កាយ្វ្េ មែើៗ ជាយ�ៀងរាាល់ន្ា យ ើ្�យនះជាេលូយ្តុបដល

អាចឱ្យយល្ងាាកអំកយក្រុកប�សជាតិកាយ្វេដ៏�ាុ�ឆ្នាំា ាញ់បំ្ុត។

តនេប្្េ យអយក្រុសេសសូ េ�ួសត +១ ដុល្្ងាា� | + ៤២០០ យ�ៀល

OUR JAVA COFFEE BLEND IS SOURCED FROM FAIR TRADE ORGANIC FARMS IN LAOS, VIETNAM 
AND THAILAND. THEN ROASTED FRESH DAILY SO YOU CAN GET THE BEST CUP OF JAVA.

EXTRA SHOT OF ESPRESSO +1.00 | +4,200R

JAVA ESPRESSOJAVA ESPRESSO
Single 2.00 | 8,400R
Double 3.00 | 12,600R

CAFFE AMERICANO: HOT OR COLDCAFFE AMERICANO: HOT OR COLD
Java espresso topped with hot water, served with fresh or 
condensed milk
Single 2.50 | 10,500R
Double 3.50 | 14,700R

PICCOLOPICCOLO
Java espresso with steamed milk in a small cup
Single 2.50 | 10,500R
Double 3.50 | 14,700R

CAPPUCCINO: HOT OR COLDCAPPUCCINO: HOT OR COLD
Java espresso with steamed milk in a medium cup
Single 3.25 | 13,700R
Double 4.25 | 17,900R

CAFÉ AU LAIT: HOT OR COLDCAFÉ AU LAIT: HOT OR COLD
Java espresso and hot milk in a large cup  3.50 | 14,700R

CAFFE LATTE: HOT OR COLDCAFFE LATTE: HOT OR COLD
Java espresso with steamed milk in a large cup
 3.50 | 14,700R

A CUP OF JAVAA CUP OF JAVA
A fresh cup of coffee from Wild Honey Arabica Blend 
(Thailand) brewed in a siphon pot that makes an 
aromatic and full-bodied coffee that is still light in 
texture. It’s a slow-brew and can take up to 5 minutes. 
Served with fresh or sweet milk
 3.25 | 13,700R

ចាាវ៉ាា ាហអូហ�សុីេសុីសូុី
តនេយ្អយក្រុសេសសូតចូ ២.០០ ដល្ុ្ងាា� | ៨,៤០០ យ�ៀល
តនេយ្អយក្រុសេសសូ�ំ ៣.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១២,៦០០ យ�ៀល
កាាហហេេអាាហ�រិកិាាណូូ: ��ជាាក់ូ ឬហ�ៅ ា
ចាវុាយអយក្រុសេសសូ  មានទកឹយ�ត ាយ�ាយលើ ល្ងាា�ជាេ�ួទកឹយ�ាះយ�ាក្រុសស់ 
ឬប្េិខាាងយក្រុ�ា
តនេក្ាយ្វេអាយេ�កិាណូតចូ ២.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១០,៥០០ យ�ៀល
តនេក្ាយ្វេអាយេ�កិាណូ�ំ ៣.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៤,៧០០ យ�ៀល
កាាហហេេភីកីូឡូេូ
ចាវុាយអយក្រុសេសសូ ល្ងាា�ជាេ�ួទកឹយ�ាះយ�ាសាើេយ�ាកំុងបកវតចូ
តនេក្ាយ្វេភីើកឡូុ�តចូ ២.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១០,៥០០ យ�ៀល
តនេក្ាយ្វេភីើកឡូុ��ំ  ៣.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៤,៧០០ យ�ៀល
កាាហហេេកាាពូសីីូុីណូូ: ហ�ៅ ា រិ ឺ��ជាាក់ូ
ចាវុាយអយក្រុសេសសូ ល្ងាា�ជាេ�ួទកឹយ�ាះយ�ាសាើេយ�ាកំុងបកវក�ត ាល
តនេក្ាយ្វេកាពីសុូើណូតចូ ៣.២៣ ដល្ុ្ងាា� | ១៣,៧០០ យ�ៀល
តនេក្ាយ្វេកាពីសុូើណូ�ំ ៤.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៧,៩០០ យ�ៀល
កាាហហេេអូូហឡេ ហ�ៅ ា រិ ឺ��ជាាក់ូ 
ចាវុាយអយក្រុសេសសូ ល្ងាា�ជាេ�ួទកឹយ�ាះយ�ាយ�ត ាយ�ាកំុងបកវ�ំ
 ៣.៥០ ដល្ុ្ងាា�  | ១៤,៧០០ យ�ៀល
កាាហហេេឡាាហ� ហ�ៅ ា រិ ឺ��ជាាក់ូ
ចាវុាយអយក្រុសេស សូសូល្ងាា�ជាេ�ួទកឹយ�ាះយ�ាសាើេ
 ៣.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៤,៧០០ យ�ៀល
កាាហហេេចាាវ៉ាា ា១ពែពូង
កាយ្វេក្រុសស់េ�ួបកវឆុងុក្រុ�ាប់កាយ្វេទកឹឃ្មុំមែុំអារុាាបីើកា (ន្ 
យ�ាកំុងបពីងសុើ្វេ�ន យ�វេើឱ្យ�សជាតអិា� ុ�មុា នងិកា្វេយ�ាបតមានលកខ
ណៈក្រុសាលក្រុសទន់។ វាជាកា�ឆុងុបបប�ឺតៗ បដលអាចយក្រុបើ��ៈយពី
ល�្ូតដល់ក្រុបាំនាាទើ។ កាយ្វេយនះល្ងាា�ជាេ�ួទកឹយ�ាះយ�ាក្រុសស់ 
ឬទកឹយ�ាះយ�ាប្េិ
 ៣.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៣,៧០០ យ�ៀល
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�ាកូាា �កូឡេកូូ
MOCHA SHAKE

ពែ�បៃ�ងឡាាហ�ទឹកូកូកូ
MATCHA ICED LATTE
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●    ឡាាហ�ទឹកូកូកូ (ពែ�ែ�) I C ED  ( SWEE T )  L AT T ES  ●  

ឡាាយតទកឹកក�បស់ហាាងយ�ើង បតវូបានបយងើើតយឡុើងយ�ា�ក្រុកឡុុកកាយ្វេយអយក្រុសេសសូពីើ�សត 
នងិបតឡាាយតទកឹកកឆុងុភ្ាេៗ យ ើ្��កេកក្រុកឡុុក យដើេី ើឱ្យកាន់បតមាន�សជាតឆិ្នាំា ាញ់ នងិមានក្រុគើេ្ង។ 

យ�ើងបតងបតយ�វេើឡាាយតទកឹកកឱ្យមាន�សជាតបិ្េិ 
បុបុនតយល្ងាាកអំកអាចកំណត់ជាតបិ្េិតាេចំណង់ចំណូលចិតតបាន។

OUR ICED LATTES ARE MADE WITH A DOUBLE SHOT OF ORGANIC ESPRESSO OR FRESHLY 
BREWED TEA THEN SHAKEN FOR BETTER FLAVOR AND CREAMY TEXTURE. OUR ICED LATTES ARE 

MADE SWEET, SO PLEASE LET US KNOW YOUR PREFERRED SWEETNESS LEVEL.

●    កាាហហេេ �កូឡុេកូ COFFEE SHAKES ●  

COFFEE ICED LATTECOFFEE ICED LATTE
Double shot of Java espresso shaken with sweet and 
fresh milk, topped with milk foam
Choose sugar level: no sugar, 50%, 100%
 4.50 | 18,900R

SALTED CARAMEL ICED LATTESALTED CARAMEL ICED LATTE
Double shot of Java espresso shaken with salted 
caramel, fresh milk, topped with milk foam 
Choose sugar level: no sugar, 50%, 100%
 4.50 | 18,900R

COCONUT COFFEE ICED LATTECOCONUT COFFEE ICED LATTE
Double shot of Java espresso shaken with coconut 
cream, sweet and fresh milk, topped with milk foam 
Choose sugar level: no sugar, 50%, 100%
 4.50 | 18,900R

MATCHA ICED LATTEMATCHA ICED LATTE
Matcha green tea shaken with sweet and fresh milk, 
topped with milk foam
Choose sugar level: no sugar, 50%, 100%
 4.00 | 16,800R

COFFEE SHAKECOFFEE SHAKE
Frozen blend of coffee, sweet and fresh milk, topped 
with whipped cream 4.00 | 16,800R

MOCHA SHAKEMOCHA SHAKE
Frozen blend of coffee, milk, and chocolate syrup, 
topped with whipped cream 4.25 | 17,900R

SALTED CARAMEL SHAKESALTED CARAMEL SHAKE
Frozen blend of coffee, homemade salted caramel, 
sweet and fresh milk, topped with whipped cream
 4.25 | 17,900R

កាាហហេេឡាាហ�ទកឹូកូកូ
ចាវុាយអយក្រុសេសសូ២សត ក្រុកឡុុកជាេ�ួទកឹយ�ាះយ�ាប្េិ នងិក្រុសស់ 
បបនែេជាេ�ួពីពីះុទកឹយ�ាះយ�ាយ�ាពីើយលើ
យ� ើសយ� ើសសើ�៖ អត់សើ� , សើ�៥០%, សើ�១០០%
 ៤.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៩០០ យ�ៀល
កាាហហេេឡាាហ�សុីលកាារាាពែ�លទឹកូកូកូ
យក្រុគឿង្ំ�ំេួមាន៖ ចាវុាយអសយក្រុបុសសូ២សត ក្រុកឡុុកជាេ�ួសល 
ការាាបេល ទឹកយ�ាះយ�ាក្រុសស់ បបនែេជាេ�ួពីពីះុទកឹយ�ាះយ�ាយ�ាពីើយលើ
យ� ើសយ� ើសសើ�៖ អត់សើ� ,  សើ�៥០%,  សើ�១០០%
 ៤.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៩០០ យ�ៀល

កាាហហេេឡាាហ�ដូងូទកឹូកូកូ
យក្រុគឿង្ំ�ំេួមាន៖  ចាវុាយអយក្រុសេសសូ២សត ក្រុកឡុុកជាេ�ួក្រុគើេដងូ 
ទកឹយ�ាះយ�ាក្រុសស់នងិប្េិ បបនែេជាេ�ួពីពីះុទកឹយ�ាះយ�ាយ�ាពីើយលើ
យ� ើសយ� ើសសើ�៖ អត់សើ� ,  សើ�៥០%,  សើ�១០០%
 ៤.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៩០០ យ�ៀល
ពែ�បៃ�ងឡាាហ�ទកឹូកូកូ
យក្រុគឿង្ំ�ំេួមាន៖ យេៅាបតបបតង�េមែជាតកិ្រុកឡុុកជាេ�ួទកឹយ�ាះយ�ា 
ក្រុសស់ និងប្េិ បបនែេជាេ�ួពីពីះុទកឹយ�ាះយ�ាយ�ាពីើយលើ
យ� ើសយ� ើសសើ�៖ អត់សើ� ,  សើ�៥០%,  សើ�១០០%
 ៤.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១៦,៨០០ យ�ៀល

កាាហហេេ �កូឡេកុូ
យេៅាកាយ្វេក្រុកឡុុក ល្ងាា�ទកឹយ�ាះយ�ាក្រុសស់ នងិប្េិ 
បបនែេក្រុគើេយ�ាពីើយលើ ៤.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១៦,៨០០ យ�ៀល

�ាកូាា �កូឡេកុូ
កាយ្វេក្រុកឡុុកល្ងាា� ទកឹយ�ាះយ�ា នងិសូកឡូាាទកឹ បបនែេក្រុគើេយ�ាពីើយលើ
 ៤.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៧,៩០០ យ�ៀល
កាាហហេេកាារាា ាពែ�ាល �កូឡេកុូ
យេៅុាកាយ្វេក្រុកឡុុកល្ងាា�ជាេ�ួទកឹសើ�ការុាាបេុលទកឹយ�ាះយ�ាក្រុសស់
បបនែេក្រុគើេយ�ាពីើយលើ
 ៤.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៧,៩០០ យ�ៀល



សូុីដាា និងិពែ�ែផាាសិុីនិ
PASSIONFRUIT SODA
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●    ហភីសុីជ្ជៈៈ� SOFT DRINKS ●  

COKECOKE
(33cl, can)  2.00 | 8,200R

ZERO COKEZERO COKE
(33cl, can) 2.00 | 8,200R

SODASODA
(33cl, can)  2.00 | 8,200R

CHOCOLATE MILKCHOCOLATE MILK 2.25 | 9,500R

LIME JUICELIME JUICE
With sugar syrup 2.75 | 11,600R

PINK LIMENADE PINK LIMENADE 
Fresh lime juice with grenadine 3.00 | 12,600R

LIME SODALIME SODA
Fresh lime juice, sugar syrup and soda 2.75 | 11,600R

PASSIONFRUIT SODAPASSIONFRUIT SODA
Homemade passionfruit syrup and soda 3.50 | 14,700R

SWEET ICED TEASWEET ICED TEA
Ceylon tea, with slices of lime 
and palm sugar syrup 2.75 | 11,600R

SWEET ICED LIME MINT TEASWEET ICED LIME MINT TEA
Ceylon tea, with fresh mint, slices of lime 
and homemade mint syrup 3.00 | 12,600R

កូកូាាកូឡូាា
(កំបុងុ 33cl ) ២.០០ ដល្ុ្ងាា� | ៨,២០០ យ�ៀល

កូកូាាកូឡូាាគ្មាា ានិជាា�សិុីករិ
(កំបុងុ 33cl ) ២.០០ ដល្ុ្ងាា� | ៨,២០០ យ�ៀល

សូុីដាា
(កំបុងុ 33cl ) ២.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ៩,៥០០ យ�ៀល

សូុីកូឡូាាទកឹូហដាា�ហគ្មាា ២.៧៥ ដល្ុ្ងាា� |១១,៦០០ យ�ៀល

ទកឹូក្រូកូចូឆ្មាា ារិទកឹូកូកូ
ជាេ�ួទឹកសើ� ៣.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១២,៦០០ យ�ៀល

ទកឹូក្រូកូចូឆ្មាា ារិផាក ាឈូូកូទកឹូកូកូ 
(លាាយទកឹូហសុីរិា���នីិណាាហ�ៀនិ)
ទកឹបកូចឆ្នាំមែ ា�ក្រុសស់ ល្ងាា�ទកឹយស� ុ�ក្រុគើន�ាយ�ៀន
 ២.៧៥ ដល្ុ្ងាា� | ១១,៦០០ យ�ៀល 

សូុីដាាទកឹូក្រូកូចូឆ្មាា ារិ
សូ�ាល្ងាា� និងទឹកបកចូឆ្នាំមែ ា�ក្រុសស់  នងិទកឹកកេក  
ជាេ�ួទឹកសើ�យ�ាខាាងយក្រុ�ា ២.៧៥ ដល្ុ្ងាា� | ១១,៦០០ យ�ៀល

សូុីដាា និងិពែ�ែផាាសិុីនិ
សុើ� ុ�ផ្ទាាសិនល្ងាា�នងឹសូ�ាយ�វេើផ្ទាា ាល់កំុងហាាង
 ៣.៥០ ដល្ុ្ងាា� |១៤,៧០០ យ�ៀល

ពែ�ទកឹូកូកូពែ�ែ�
បតឆុងុសា�ឡុុង នងិបកចូឆ្នាំមែ ា�ចំណតិ ល្ងាា�ទកឹកក 
នងិទឹកសើ�យតំាតខាាងយក្រុ�ា ២.៧៥ ដល្ុ្ងាា� | ១១,៦០០ យ�ៀល

ពែ�ពែ�ែ�ក្រូកូចូឆ្មាា ារិទកឹូកូកូ លាាយជី្ជៈអូង្កាក ា�
បតឆុងុសា�ឡុុង នងិជីើអងាើ ាេក្រុសស់ ជាេ�ួចំណតិបកចូឆ្នាំមែ ា� នងិទកឹ
សុើ� ុ�ជីើយ�វេើយ�ាកំុងហាាងផ្ទាា ាល់ ៣.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១២,៦០០ យ�ៀល

●    ពែ�ហ�ៅ ា (ប៉ាា ាន់ិ) A CUPPA (TEA) ●  

TWG FRENCH EARL GREY (BLACK)TWG FRENCH EARL GREY (BLACK)
A black tea that has been delicately infused with 
citrus fruits and French blue cornflowers
 3.00 | 12,600R

TWG ENGLISH BREAKFAST TEA (BLACK)TWG ENGLISH BREAKFAST TEA (BLACK)
A classic blended black tea, strong and full-bodied 
with light floral undertones 3.00 | 12,600R

TWG JASMINE QUEEN TEA (GREEN)TWG JASMINE QUEEN TEA (GREEN)
A blend of jasmine flowers and green tea resulting 
in a delicate profile 3.00 | 12,600R

TWG 1837 GREEN TEA (GREEN)TWG 1837 GREEN TEA (GREEN)
TWG Tea’s signature 1837 Green Tea has a light taste that 
leaves a delicious aftertaste of red fruits and caramel
 3.00 | 12,600R

MINT TEA (HERBAL) MINT TEA (HERBAL) 
Fresh mint, cinnamon and anise
 3.00 | 12,600R

ពែ�ប៉ាារាាំងហអីីូលហ��យ៍ (ហ�ា ា)
បតយ�មែ ា ល្ងាា�ជាេ�ួក្និបកចូ នងិក្និផ្ទាើ ាយ�ាតបារាាំងយ្ៀវ
 ៣.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១២,៦០០ យ�ៀល
ពែ�អូង់ហ�ែសុីហ�ៃកូហហេេីសុី  (ហ�ា ា)
បតយ�មែ ាឆុងុបបបក្ាសិុក ល្ងាា�ជាេ�ួផ្ទាើ ាក្រុកអបូ�ាុ�
 ៣.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១២,៦០០ យ�ៀល
ពែ�ផាក ា�ែ�ិឃ្វីេនីិ TWG (បៃ�ង)
បតល្ងាា��សជាតផិ្ទាើ ាេ្ះិ នងិបតនបតង 
 ៣.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១២,៦០០ យ�ៀល

ពែ�បៃ�ង TWG ១៨៣៧ (បៃ�ង)
បតនបតង ១៨៣៧ ននបតក្រុបចាំហាាងTWG  
មាន�សជាតកិ្រុសាលក្រុសទន់ យ ើ្�្តល់នវូ�សប្យ្�ើក្រុក្េ និង 
ការុាាបេុលជាប់មាត់
 ៣.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១២,៦០០ យ�ៀល
ពែ�ជ្ជៈអីូង្កាក ា� (ជ្ជៈ)ី
ជីើអងាើ ាេក្រុសស់ សំបកយ�ើបអេ និងផ្ទាើ ាចនាន៍
 ៣.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១២,៦០០ យ�ៀល



8

តម
្លៃទ

ាំងអ
ស់

ក
ាត់ព

ន្ធ 
១០

 %
 ( 

VA
T)

  |
 P

ri
ce

s 
in

cl
u

d
e 

10
%

 V
A

T

ទកឹូៃពែនិែ ពែ�ែហឈូ ីហកូៀៃ�សុីស់ុី
JU I C ES  B LENDS 

 ហ��ឿង�កូឡុេកូ SMOO TH I ES

LADYBUGLADYBUG
Watermelon, lime juice and sugar
 3.75 | 15,800R

LEMONGRASS CHILLERLEMONGRASS CHILLER
Lemongrass, lime juice and sugar, served in a 
salt-rimmed glass  3.50 | 14,700R

PASSIONATE PINEAPPLEPASSIONATE PINEAPPLE
Fresh passionfruit and pineapple juice blended 
with fresh mint 4.00 | 16,800R

ROCKET JUICEROCKET JUICE
Fresh orange and lime juice, with green apple, 
celery and rocket leaves 4.00 | 16,800R

FRESH JUICEFRESH JUICE
Served without ice or sugar
Choose up to 3 fruits: Lime, Orange, Apple, Passionfruit, 
Pineapple, Carrot, Watermelon or Ginger 
(Please note that lime, passionfruit and ginger must be 
mixed with at least 1 other fruit) 4.00 | 16,800R

MIXED FRUIT SMOOTHIEMIXED FRUIT SMOOTHIE
Seasonal fruits, homemade yogurt and 
palm sugar syrup 4.00 | 16,800R

VITAMIN C BOOSTVITAMIN C BOOST
Pineapple, passionfruit, lime juice, orange juice, 
yogurt and palm sugar syrup 4.25 | 17,900R

VERY BERRYVERY BERRY
Strawberry, blueberry, raspberry, yogurt and 
palm sugar syrup 4.25 | 17,900R

CHUNKY MONKEYCHUNKY MONKEY
Chocolate, banana, peanut butter and yogurt
 4.25 | 17,900R

BREAKFAST SMOOTHIEBREAKFAST SMOOTHIE
Strawberry, banana, oatmeal, cinnamon, yogurt and 
palm sugar syrup 4.25 | 17,900R

MINT AND LIME SMOOTHIEMINT AND LIME SMOOTHIE
Fresh mint, lime juice, yogurt and palm sugar syrup
 3.75 | 15,800R

ហល�ៃីក័ូ
ឪឡុកឹ ទឹកបកូចឆ្នាំមែ ា� នងិទកឹសើ� ៣.៧៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៥,៨០០ យ�ៀល

�ល់សុីែឹកូប���កូឡេកុូ
គល់ស្ឹកនក្រុគ ទឹកបកចូឆ្នាំមែ ា� នងិសើ� ជាេ�ួអំបលិជាប់មាត់បកវ
 ៣.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៤,៧០០ យ�ៀល

ផាាសិុីនិហនិ�ផាាញហអូៃ�ល 
ប្ផ្្ទាាសិន និងទឹកមំាស់យកៀប ល្ងាា�ជាេ�ួជីើអងាើ ាេក្រុសស់
 ៤.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១៦,៨០០ យ�ៀល
ទកឹូសាាឡាាដូរិាកីូពែកូ�លាាយ
ទកឹបកូចយ�ា�៍សាត់ នងិបកចូឆ្នាំមែ ា�ក្រុសស់ក្រុចបាច់ ជាេ�ួយបុាេយ្ៀវ  
យសយឡុ� ើ និងស្ឹកសាឡាាដ� ុកុបកត ៤.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១៦,៨០០ យ�ៀល

ពែ�ែហឈូ�ីសុីស់ុីហកូៀៃ
ប្យ្�ើក្រុសស់យកៀប្មែើៗ  (�មែ ានទកឹកក នងិ�មែ ានសើ�)

កំុងេ�ួបកវអាចយក្រុជីើសយ� ើស�សជាតលិ្ងាា�បាន ៣េុ្ ៖ បកចូឆ្នាំមែ ា� 
បកចូយ�ា�៍សាត់ យបុាេ ផ្ទាាសិន មំាស់ កា� ុតុ ឪឡុកឹ ឬ ្ីើ
(សូេចំ�ាំថាា ផ្ទាាសិន បកចូឆ្នាំមែ ា� នងិ្ីើ ចាំបាច់បតវូល្ងាា�ជាេ�ួ�ស
ជាតយិ្ំងៗយទៀត យុាាងយហាាច�ាស់េ�ួប្យ្ទៀត)
 ៤.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១៦,៨០០ យ�ៀល

ទកឹូ�កូឡេកុូពែ�ែហឈូ�ី�ៃ់�ខី
ប្យ្�ើតាេ�ដវូកាល យុាាអួ�ក្រុបចាំហាាងយ�វេើក្រុសស់ៗ នងិទកឹសើ�យតំាត
 ៤.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១៦,៨០០ យ�ៀល
ទកឹូ�កូឡេកុូ វែតីា�នីិសីីុីៃឺសូុី
មំាស់ ផ្ទាាសិន ទឹកបកចូឆ្នាំមែ ា� ទកឹបកចូយ�ា�៍សាត់ យុាាអួ� 
នងិទឹកសើ�យតំាត ៤.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៧,៩០០ យ�ៀល

ទកឹូ�កូឡេកុូ ពែវែរិៃីឺរឺិ ី
ក្រុសតបី�ឺ ើ ប្�បី�ឺ ើ រុាាសេបី�ឺ ើ យុាាអួ� នងិទកឹសើ�យតំាត
 ៤.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៧,៩០០ យ�ៀល
ទកឹូ�កូឡេកុូ ចាាំងឃ្វីមីីាំាងំឃ្វីី
សូកឡូាា យចក បីសឺបណត កដើ នងិយុាាអួ� 
 ៤.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៧,៩០០ យ�ៀល

ទកឹូ�កូឡេកុូ ហ�ៃកូហេេឺសុី 
ប្ក្្រុសតបី�ឺ ើ យចក អតូេើល សំបកយ�ើបអេ យុាាអួ� នងិទកឹសើ�យតំាត
 ៤.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៧,៩០០ យ�ៀល
ទកឹូ�កូឡេកុូ ជ្ជៈអីូង្កាក ា�និងិទឹកូក្រូកូចូឆ្មាា ារិ
ជីើអងាើ ាេក្រុសស់ ទកឹបកចូឆ្នាំមែ ា� យុាាអួ� នងិទកឹសើ�យតំាត
 ៣.៧៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៥,៨០០ យ�ៀល



10

តម
្លៃទ

ាំងអ
ស់

ក
ាត់ព

ន្ធ 
១០

 %
 ( 

VA
T)

  |
 P

ri
ce

s 
in

cl
u

d
e 

10
%

 V
A

T

អាាហារិហពូល�ពូកឹូ និងិប ង្ៃ BRUNCH
ជីយក្រុេើសសក្រុមាប់សុ្ភាពីល:ិ ជីសួឱ្យញុ៉ាំាំសាច់បជីកូបើជាន់ ឬសមែ�កយ្េ ញុ៉ាំាំប្្យ�ើក្រុសស់ជំីនួសននអាហាា�យពីលក្រុពីឹក និងន្ា

ប្េបា� +១.០០ ដុល្្ងាា� | + ៤២០០ យ�ៀល
HEALTHY OPTION: REPLACE BACON OR SMOKED HAM WITH FRESH FRUIT 

FOR ANY OF OUR BRUNCH DISHES
ADD RICE +1.00 | 4,200R

SEASONAL FRUITS AND HOMEMADE YOGURTSEASONAL FRUITS AND HOMEMADE YOGURT
Served with palm sugar syrup 4.00 | 16,800R

CRANBERRY GRANOLACRANBERRY GRANOLA
A crunchy homemade granola with oats, dried 
cranberries, coconut and almonds, served with fresh 
fruit, homemade yogurt and palm sugar syrup
 5.25 | 22,100R

TWO EGGS, TOAST AND BACONTWO EGGS, TOAST AND BACON
Choose: scrambled, over-easy, over-hard or poached
(Make it ovo-vegetarian and we’ll replace the bacon with 
fresh fruit on the side) 5.00 | 21,000R

NEW YORK BAGELSNEW YORK BAGELS
Served with fresh fruit 
With Butter + Jam 4.00 | 16,800R
With Cream Cheese 4.25 | 17,900R
With Lox (smoked salmon cream cheese) 4.50 | 18,900R

SMOKED HAM AND SHITAKE OMELETSMOKED HAM AND SHITAKE OMELET
Smoked ham omelet with Emmental cheese, shitake 
mushrooms, topped with rocket lettuce, and served 
with a thick slice of toast
(Make it ovo-vegetarian and we’ll replace the smoked 
ham and add fresh fruit on the side) 6.25 | 26,300R

LEMONGRASS SALMON OMELETLEMONGRASS SALMON OMELET
Omelet with salmon fillet pan-fried with celery, cherry 
tomatoes and lemongrass, served with steamed rice
(Make it ovo-vegetarian and we’ll replace the salmon 
and add fresh fruit on the side) 6.75 | 28,400R

GREEK OMELETGREEK OMELET
Omelet filled with feta cheese, fresh basil, tomatoes, 
topped with romaine lettuce and kalamata olives tossed 
in a vinaigrette, served with a thick slice of toast and 
honey-mustard bacon
(Make it ovo-vegetarian and we’ll replace the  
honey-mustard bacon with fresh fruit on the side)
 6.25 | 26,300R

EGGS FLORENTINEEGGS FLORENTINE
Two poached eggs over sautéed spinach, a toasted 
bagel, topped with hollandaise sauce and served with 
an herb salad and apple cider vinegar dressing
 6.25 | 26,300R

BREAKFAST BAGELBREAKFAST BAGEL
Toasted bagel with butter, omelet, cheddar cheese, 
smoked ham and rocket lettuce, with an herb salad and 
apple cider vinegar dressing
(Make it ovo-vegetarian and we’ll replace the smoked 
ham and add fresh fruit on the side) 6.25 | 26,300R

BERRY CREAM CHEESE FRENCH TOASTBERRY CREAM CHEESE FRENCH TOAST
Thick slices of French toast stuffed with berry cream 
cheese topped with icing sugar 6.25 | 26,300R

ពែ�ែហឈូតីា�រិដូវូែកាាល និងិយ៉ាា ាអួូរិហ�េកុុីូងហាងផាា ាល់
មានទកឹសើ�យតំាត ៤.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១៦,៨០០ យ�ៀល
ហ�កូនិៃឺរឺិ�ីកាាណូូឡាា
ក្រុកាណូឡាាដតុល្ងាា�ជាេ�ួនងិអតូ យក្រុកនបី�ឺ ើយក្រុកៀេ ដងូ នងិអាល់េនិ 
ល្ងាា�ជាេ�ួប្យ្�ើ និងយុាាអួ�យ�វេើផ្ទាា ាល់កំុងហាាង នងិទកឹសើ�យតំាត
 ៥.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២២,១០០ យ�ៀល
ពូងមាំាន់ិពូរីិ�គ្មាាៃ់ ជាា�យួនិងឹនំិៃីង័អាាំង និងិសាាច់ក្រូជ្ជៈកូូៃជីាាន់ិ
អាចយក្រុជីើសយ� ើស៖ ពីងមាន់វា�េុត់ ពីងមាន់យចៀនឆិុនិលមែេសងខាាង 
ពីងមាន់យចៀនឆិិុនខ្ាាងំទាំាំងសងខាាង ពីងមាន់ចំ្ុ�
(ចំយ�ាះអំកតេសាច់ ពីកួយ�ើងអាច ត្ល់ជីនូប្យ្�ើក្រុសស់ជំីនសួសាច់
បជីកូបើជាន់បាន) ៥.០០ ដល្ុ្ងាា� | ២១,០០០ យ�ៀល
ញាូយកូហៃពែហេគល មានល្ងាា�ប្យ្�ើក្រុសស់
�កជាេ�ួប�ី �និងដំ�ាប់ ៤.០ ដល្ុ្ងាា� | ១៦,៨០០ យ�ៀល
�កជាេ�ួក្រុគើេ�ើស ៤.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៧,៩០០ យ�ៀល
ជាេួ�លុកំ (ក្រុតើសាលេិនល្ងាា�ចូលជាេួ�ក្រុគើេ�ើស)
 ៤.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៩០០ យ�ៀល
សុីាកូូហហេ� និងិសីីុីហ្កូអូូមាំា ាពែល�
សាច់យ្េ និងពីងមាន់វា�ចលូ�ំា ជាេ�ួនងឹ�ើសយអេុង់តាល់ 
្ំតិយក្រុកៀេ សាឡាាដ� ុកុបកដ នងិនំបុ �ងេ�ួចំណតិយ�ាខាាងយលើ
(ចំយ�ាះអំកតេសាច់ ពីកួយ�ើងអាច ត្ល់ជីនូប្យ្�ើក្រុសស់ជំីនសួសមែ�ក
យ្េបាន) ៦.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៦,៣០០ យ�ៀល
ល�ីនិិ�កាាស់ុីសាាល�និិអូូមាំា ាពែល� 
ពីងមាន់អមុូាបលតជាេ�ួក្រុតើសាលេនិ យចៀនជាេ�ួយដើេសឺឡុ�ឺ ើ 
កនូយបុងយបុាះតចូ នងិគល់ស្ឹកនក្រុគ េកជាេ�ួបា�ស
(ចំយ�ាះអំកតេសាច់ ពីកួយ�ើងអាច ត្ល់ជីនូប្យ្�ើក្រុសស់ជំីនសួសាច់ 
ក្រុតើសាលេិនបាន) ៦.៧៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៨,៤០០ យ�ៀល
��កីូអូូមាំា ាពែល�
ពីងមាន់យចៀនជាេ�ួ�ើសយ្វេតា បាសុើលក្រុសស់ៗ យបុងយបុាះ នងិសា
ឡាាដ� ុ�យេុនល្ងាា�ជាេ�ួក្រុ�ាប់អលូើវទកឹយ្មែះ មានសាច់បជីកូបើជាន់ប្េិ 
នងិនំបុ �ងក្រុកាស់យ�ាពីើយលើ  (ចំយ�ាះអំកតេសាច់ ពីកួយ�ើងអាច ត្ល់ជីនូ
ប្យ្�ើក្រុសស់ជំីនសួសាច់បជីកូបើជាន់ប្េិបាន)
 ៦.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៦,៣០០ យ�ៀល
ហអូកូ�ែហូរិនិទនីិ
មានពីងមាន់ពីើ�ក្រុ�ាប់ចំ្ុ� មាន្ាើឆ្នាំា មានទឹកក្រុជីលក់្ូយលន�ា� 
សាល្ងាាដល្ងាា�ជាេ�ួទកឹយ្មែះ�េួ�ំា�ាក់ពីើលើនំបុ �ងយបយហាគ ាលអាំង
 ៦.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៦,៣០០ យ�ៀល
ហ�ៃកូហេេឺសុីហៃហហគ ាល
នំបុ �ងយបយហាគ ាលជាេ�ួបី �� អមុូាបលត �ើសឆ្នាំា�ា សាច់យ្េ 
សាល្ងាាដ� ុកុយកដ អេជាេ�ួសាឡាាដល្ងាា�ទកឹយ្មែះយបុាេសូស
(ចំយ�ាះអំកតេសាច់ ពីកួយ�ើងអាច ត្ល់ជីនូប្យ្�ើក្រុសស់ជំីនសួសមែ�ក
យ្េបាន) ៦.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៦,៣០០ យ�ៀល

ពែៃរឺិ�ី��ីឈូសីុីហ�ហេេន៍ិ្សូុី
នំបុ �ងក្រុកាស់យចៀនជាេ�ួបី�ឺ ើក្រុគើេ�ើសយ�ាខាាងកំុង 
បបនែេយ�ា�សើ�នអសុើង ៦.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៦,៣០០ យ�ៀល
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�្ៃូចាានិ�ចូៃពែនិែ� S I DES

COFFEE BUNCOFFEE BUN 1.50 | 6,300R

CINNAMON ROLLSCINNAMON ROLLS 2.50 | 10,500R

SCONES (SERVED WITH BUTTER)SCONES (SERVED WITH BUTTER)
Choose: Pumpkin-Cranberry, Lemon Cream, 
Apple Pie with Salted Caramel 2.50 | 10,500R

THICK TOAST WITH BUTTER & JAMTHICK TOAST WITH BUTTER & JAM 2.75 | 11,600R

CLASSIC FRENCH TOASTCLASSIC FRENCH TOAST
Served with butter and palm sugar syrup
  4.50 | 18,900R

BACONBACON 2.75 | 11,600R

FRESH FRUITFRESH FRUIT
(changes according to the season) 2.75 | 11,600R

FRIESFRIES 2.75 | 11,600R

STEAMED RICESTEAMED RICE 1.25 | 5,300R

នំិរិសុីជាា�កិាាហហេេ ១.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ៦,៣០០ យ�ៀល
នំិសីីុីណាា�និិរិា�ល ២.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១០,៥០០ យ�ៀល
នំិសុីកនិ (មាំានិៃឺរ័ិ)
អាចយក្រុជីើសយ� ើស៖ យ�េ ាយក្រុកនបី�� ើ ក្រុគើេបកចូឆ្នាំមែ ា� យបុាេ 
នងិសលការុាាបេល ២.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១០,៥០០ យ�ៀល

នំិៃីង័អាាំងជាា�យួៃឺរ័ិ និងិដំូណាាៃ់ 
 ២.៧៥ ដល្ុ្ងាា� | ១១,៦០០ យ�ៀល
នំិៃីង័ហចៀនិ
េកជាេ�ួបី ��នងឹទកឹសើ�ប្េិ ៤.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៩០០ យ�ៀល

សាាច់ក្រូជ្ជៈកូូៃជីាាន់ិ ២.៧៥ ដល្ុ្ងាា� | ១១,៦០០ យ�ៀល
ពែ�ែហឈូ�ីសុីស់ុី
(ផ្្ទាាស់្ត��តាេ�ដវូកាល) ២.៧៥ ដល្ុ្ងាា� | ១១,៦០០ យ�ៀល

ដំូឡេងូប៉ាារាាំងហចៀនិ ២.៧៥ ដល្ុ្ងាា� | ១១,៦០០ យ�ៀល
ប៉ាាយសុី ១.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ៥,៣០០ យ�ៀល

នំិៃីង័ និងិនំិពែ�ែ� BAKER Y
សូេយេើលយ�ានំប្េិបដលមាន�ាក់តំ�ងលក់មានយក្រុចើនេុ្ បដលមាន�សជាតឆិ្នាំា ាញ់

CHECK THE BAKERY DISPLAY FOR REGULAR SPECIALS 
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EDAMAME AND SOBA NOODLE BOWLEDAMAME AND SOBA NOODLE BOWL
Soba noodles, mixed greens and radish sprouts, 
cucumbers, carrots, red peppers, avocado (when in 
season), fried shitake mushrooms, pan-fried edamame, 
sesame chili vinaigrette 6.25 | 26,300R

PUMPKIN LENTIL AND ASPARAGUS BOWLPUMPKIN LENTIL AND ASPARAGUS BOWL
Mixed greens, baby spinach, grilled asparagus, eggplant, 
pumpkin, lentil, crispy tagliatelle, cherry tomato and 
beetroot salsa with apple cider vinaigrette 
 6.25 | 26,300R

CHICKEN CAESAR BOWLCHICKEN CAESAR BOWL
Mixed greens, grilled chicken, crispy rice noodles, snap 
peas, bacon, croutons and parmesan cheese with 
tequila-lime Caesar dressing 6.25 | 26,300R

LIME CHICKEN BOWLLIME CHICKEN BOWL
Grilled chicken with lime and fresh herbs, mixed greens, 
crispy rice noodles, carrots, red peppers, purple cabbage, 
pomelo and dried shrimp with Koh Kong sweet and 
spicy dressing 6.25 | 26,300R

GRILLED BEEF BOWLGRILLED BEEF BOWL
Slices of roast beef, balsamic-grilled zucchini, shallots, 
mixed greens, cherry tomatoes, cucumbers, carrots, and 
bell peppers with creamy peppercorn dressing
 6.25 | 26,300R

អីូដីាាមាំា ា� ិនិងិ�ជី្ជៈៃា នីិ
េើជីបុុនឆ្នាំាល្ងាា�ជាេ�ួបបនន្បតង នឆុថាាវ សបណត កបណតុ ះ ក្រុតសក់ 
កា� ុតុ យេាសក្រុក្េ ប្ប្ី ��(តាេ�ដវូកាល)្ំតិយក្រុកៀេ  សបណត កឆ្នាំា លា 
ទកឹយ្មែះ យេាស ៦.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៦,៣០០ យ�ៀល

ផាាំឃ្វីនីិ ហលនិ�លី និងិ អាាសុី ា្ ារាាហគ ាសុី
បបនន្បតង កូន្ាើ ទំ�ាំងបា��ំង ប្ក្្រុតប់បវង ក្រុ�ាប់យ�េ ា 
េើក្រុសួ�តាកាលើកាបតល យបុងយបុាះតចូ នងិប្យ្�ុន 
ជាេ�ួទឹកយ្មែះយបុាេ ៦.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៦,៣០០ យ�ៀល

សីីុីសុីរ័ិឈូកិូ�និិ
បបនន្បតង មាន់យចៀន េើបំពីង សបណត កបា� សាច់បជីកូបើជាន់ 
នំបុ �ងក្រុសួ�បំពីង នងិ�ើសបុាមុាសំ�ងជាេ�ួនងឹទកឹក្រុជីលក់ទើគើឡាា
សុើស��បកូចឆ្នាំមែ ា� ៦.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៦,៣០០ យ�ៀល

ពែល�ឈូកិូកូនិិ
មាន់យចៀនជាេ�ួជីើក្រុគប់េុ្ នងិទកឹបកចូឆ្នាំមែ ា� បបនន្បតង េើបំពីង 
កា� ុតុ យេាសក្រុក្េ នសេយកត ាបពីណ៍សវេ ា� ប្ប្កូច្្ុង បងាគ ា�យក្រុកៀេ 
េកជាេ�ួទឹកក្រុតើយកាះកុង ៦.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៦,៣០០ យ�ៀល

សាាឡាាដូសាាច់ហគ្មាា
សាច់យ�ាដតុបនាះតចូៗ ជាេ�ួទកឹ្មែះល្ងាា�ជាេ�ួបបនដ្តុនយនាាងបា
��ំង ្ាេឹក្រុក្េ សាល្ងាាដ យបុងយបុាះតចូៗ  ក្រុតសក់ កា� ុតុ យេាសយប្ាក 
នងឹេកជាេ�ួទឹកក្រុជីលក់យ្បយភីើ�្ន
 ៦.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៦,៣០០ យ�ៀល

●   ចាានិហគ្មាា� BOWLS  ●

េកជាេ�ួនំបុ �ងតូច

SERVED WITH SOFT BREAD ROLL
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សីឺុីៃ SOUP
េកជាេ�ួនំបុ �ងតូច

SERVED WITH SOFT BREAD ROLL

ផាាសាៅ ា PAS TA
ផ្ទាាសត ាតាលិអាបទលបដលយ�វេើកំុងហាាងផ្ទាា ាល់ អេជាេ�ួនំបុ �ងតូច និងកា�យក្រុជីើសយ� ើសទកឹក្រុជីលក់។

យ�ា�សា�បតយ�ើងចេិិនភ្ាេៗ យេុ្�ះយ ើ្�ក្រុគប់ទឹកក្រុជីលក់ទាំាំងអស់�បស់ផ្ទាាសត ា អាចយ�វេើយ�ា��មែ ានសាច់បាន។ 
យ�ើងអាចបបនែេបបន្ជីូនចំយ�ាះអំកតេសាច់។

HOMEMADE TAGLIATELLE PASTA SERVED WITH SOFT BREAD ROLL AND CHOICE OF SAUCE. 

SINCE IT IS COOKED FRESH, ALL OUR PASTA SAUCES CAN BE MADE VEGETARIAN. 
WE’LL REPLACE THE MEAT WITH EXTRA VEGETABLES.

CARROT-PUMPKIN SOUPCARROT-PUMPKIN SOUP
A creamy blend of carrots and pumpkin, topped 
with cream
Small 4.25 | 18,900R
Large 5.25 | 22,100R

MOROCCAN CHICKPEA AND SPINACH SOUPMOROCCAN CHICKPEA AND SPINACH SOUP
A spicy tomato based soup with chickpeas and fresh 
spinach seasoned with chili, cinnamon, cumin and 
paprika
Small 4.25 | 18,900R
Large 5.25 | 22,100R

EGGPLANT AND FETA: our homemade tomato sauce 
with pan fried eggplant, kalamata olives topped with 
feta cheese, crispy garlic and basil 8.25 | 34,700R

CHICKEN AND ASPARAGUS PESTO: grilled chicken 
and asparagus with homemade pesto cream sauce and 
topped with toasted pine nuts and parmesan cheese
(Make it vegetarian, we’ll replace the chicken with extra 
asparagus)  8.25 | 34,700R

BOLOGNAISE: ground beef, zucchini and cherry 
tomatoes in our homemade tomato sauce topped with 
parmesan cheese
(Make it vegetarian, we’ll replace the beef with extra 
zucchini and cherry tomatoes) 8.25 | 34,700R

MUSHROOM CARBONARA: creamy mushroom sauce 
with bacon, parmesan and egg yolk topped  
with parmesan cheese
(Make it ovo-vegetarian, we’ll replace the bacon with 
extra mushrooms) 8.25 | 34,700R

សីឺុីៃកាារិ ា�ី និងិហ េ្ ា
កា� ុតុកនិចូល�ំានឹងយ�េ ា បបនែេក្រុគើេយ�ាពីើលើ
តចូ ៤.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៩០០ យ�ៀល
�ំ ៥.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២២,១០០ យ�ៀល

សីឺុីៃសុីពែណូៅ កូឆិកិូហ�ៀនិងឹលាាយសុីែឹកូ�ាី
យបុងយបុាះល្ងាា��សជាតិ្ ិល យ�ើបអេ យេៅា្ូ�េនិនងឹអាក្រុពីើកាល្ងាា�
ជាេ�ួស្ឹក្ាើក្រុសស់
តចូ ៤.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៩០០ យ�ៀល
�ំ ៥.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២២,១០០ យ�ៀល

ពែ�ែ��ៃ់ពែវែង និងិឈីូសុីហហេេតា៖ ទកឹក្រុជីលក់យបុងយបុាះយ�វេើផ្ទាា ាល់ក្រុបចាំ
ហាាងល្ងាា�ជាេ�ួក្រុតប់បវង ក្រុ�ាប់អលូើវ នងិ�ើសយ្វេតា ្ាេឹសបំពីង 
នងិបបនែេជីើយបសិុលពីើយលើ ៨.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ៣៤,៧០០ យ�ៀល

សាាច់មាំាន់ិ និងិទំពាំាំងប៉ាារិ�ំងហៃាសុីៅ៖ូ មាន់យចៀននងិទំ�ាំងបា��ំងជាេួ
�ក្រុគើេយបុសត� នងិផ្ទាា��ាត់លើង�ើសបុាមុាសំ�ងយ�ាពីើយលើ
(ចំយ�ាះអំកតេសាច់ ពីកួយ�ើងអាច ត្ល់ជីនូទំ�ាំងបារាាំងជំីនសួសាច់
មាន់បាន) ៨.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ៣៤,៧០០ យ�ៀល

ៃឡូេហូណូសុី៖ សាច់យ�ាកនិ នយនាាងបា��ំង នងិយបុងយបុាះតចូៗជាេ�ួ
សូសយបុងយបុាះយ�វេើផ្ទាា ាល់ក្រុបចំ�ហាាង នងិ�ើសបុាមុាសំ�ងយ�ាពីើយលើ។
(ចំយ�ាះអំកតេសាច់ ពីកួយ�ើងអាច ត្ល់ជីនូប្ន្យនាាងបា��ំងនងិយបុង
យបុាះតចូៗជំីនសួសាច់យ�ាបាន) ៨.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ៣៤,៧០០ យ�ៀល

�្�ិកាាៃូណាារាា ា៖ េកជាេួ�ក្រុគើេក្រុជីលក់្ំតិ និងសាច់បជីូកបើជាន់ 
ពីងមាន់ស និងបបន្េ�ើសបុាយេសំ�ងពីើយលើ
(ចំយ�ាះអំកតេសាច់ ពីកួយ�ើងអាច ត្ល់ជីនូ្ំតិជំីនសួសាច់យ�ាបាន)
 ៨.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ៣៤,៧០០ យ�ៀល
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●    សាាំងវែចិ SAND W I CHES  ●

សាំងវចិជាេ�ួដំឡុ�ងយចៀន នងិសាល្ងាាដ

HOT SANDWICHES, SERVED WITH FRIES AND SIDE SALAD

GRILLED BEEF AND COLESLAWGRILLED BEEF AND COLESLAW
Grilled beef with coleslaw, onion marmalade, cheddar 
cheese, lettuce and tomato served on a brioche bun
 6.50 | 27,300R

GRILLED CHICKEN AND HIBISCUS-TAMARIND GRILLED CHICKEN AND HIBISCUS-TAMARIND 
SAUCESAUCE
Grilled chicken breast marinated in a sweet and sour 
hibiscus-tamarind sauce spiced up with chili flakes, 
served on focaccia bread with lettuce, tomato and 
Emmental cheese
 6.25 | 26,300R

TUNA MELTTUNA MELT
Tuna with mayonnaise, onions and parsley topped with 
cheddar cheese, and toasted on focaccia bread
 6.25 | 26,300R

GRILLED CHICKEN AND BRIEGRILLED CHICKEN AND BRIE
Grilled chicken breast topped with brie cheese and 
balsamic-berry sauce, with lettuce, tomato, mayonnaise 
and mustard on two layers of toasted Alpine bread
 6.25 | 26,300R

MUSHROOM GRILLED CHEESEMUSHROOM GRILLED CHEESE
Emmental and herb cream cheese, shitake mushrooms 
and spinach on white bread, pan fried with butter
 6.25 | 26,300R

សាាច់ហគ្មាាហចៀនិ និងិញាំ
សាច់យ�ាយចៀន និងញ៉ាំា ំដំ�ាប់្ាេឹបារាាំង �ើសយឆុ�ា សាល្ងាាដ 
នងិយបុងយបុាះ ជាេ�ួនំបុ �ងក្រុពីើ�ូុច
 ៦.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ២៧,៣០០ យ�ៀល

សាាច់មាំាន់ិហចៀនិ និងិហិីេៃឺកិូខសិុី ទកឹូអំូពូលិ�ជ្ជៈលក់ូ
សាច់បទូងមាន់ក្រុបឡាាក់យចៀនជាេ�ួទកឹអំពីលិទំុជី�ូបអេ យេាសយប្ាក 
ជាេ�ួនំបុ �ង្វេ��កាសា សាល្ងាាដ យបុងយបុាះ នងិ�ើសអុើេុងតាល់
 ៦.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៦,៣០០ យ�ៀល

�ណូាាហ�ាល
ក្រុតើ្ កំបុងុ ជាេ�ួយេុ�ូុយនស ្ាេឹបារាាំង ផ្ទាាស្ើ ជាេ�ួ�ើសយឆុ�ា 
នងិនំបុ �ង្វេ��សាកយសៀ� ៦.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៦,៣០០ យ�ៀល

សាាច់មាំាន់ិហចៀនិ និងិឈូសីុី�ៃឺី
បទូងមាន់យចៀនជាេ�ួ�ើសក្រុបីើ ទកឹយ្មែះបាសាេើក សាល្ងាាដ យបុងយបុាះ 
យេ�ូុយនស មុាសសត ាត នងិនំបុ �ងអាល់ផ្ទាាញអាងំពីើ�ជាន់
 ៦.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៦,៣០០ យ�ៀល

មាំា ាសុីរិ���ហេគីលឈូសីុី
អុើយេន្ល�ិស នងិជីើក្រុគើេ�ើស ្ំតិយក្រុកៀេ ្ាើ និងនំបុ �ងស 
យចៀនជាេ�ួបី �� ៦.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ២៦,៣០០ យ�ៀល
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●    ៃរ័ិហេគឺរិ BURGERS  ●

នំបុ �ងក្រុពីើ�ូុចសំរាាប់យ�វេើប��្គឺ� យ�វេើពីើហាាងផ្ទាា ាល់ល្ងាាបជាេ�ួនេុ�ូុយនស និងដំឡុ�ងយចៀន ប��្គឺ�សាច់យ�ាបតវូបានចេិិន
យុាាងឆិុិនល ិបុុបនតយបើអស់យល្ងាាកអំកចង់ញុ៉ាំាំបបបេិនសូវឆិុិន សូេជីក្រុមាបដល់បុគគលិកទទួលកុេមែុ ង់�បស់ពីួកយ�ើង

បបនែេទកឹក្រុជីលក់ក្រុគើេ្ំតិ +.៧៥ ដុល្្ងាា� | + ៣២០០ យ�ៀល 
បបនែេសាច់បជីកូបើជាន់ក្រុសួ� +.៧៥ ដុល្្ងាា� | + ៣២០០ យ�ៀល 

បបនែេពីងមាន់យចៀន +.៧៥ ដល្ុ្ងាា� | + ៣២០០ យ�ៀល

ALL BURGERS SERVED ON A HOMEMADE BRIOCHE BUN WITH MAYONNAISE, WITH FRIES  
THE BEEF BURGERS ARE COOKED WELL-DONE, IF YOU PREFER IT COOKED LESS 

PLEASE LET THE SERVER KNOW

ADD CREAMY MUSHROOM SAUCE +.75 | 3,200R 
ADD CRISPY BACON +.75 | +3200R 

ADD A FRIED EGG +.75 | +3200R

VEGETARIAN CHEESEBURGERVEGETARIAN CHEESEBURGER
A mushroom patty (mushrooms, garlic, onion, pine 
nuts and tofu) topped with red peppers and Emmental 
cheese, iceberg lettuce and tomato, served on a  
brioche bun 7.50 | 31,500R

CLASSIC CHEESEBURGERCLASSIC CHEESEBURGER
Minced beef patty with fresh herbs, topped with 
cheddar cheese, iceberg lettuce and tomato, served 
on a brioche bun 7.50 | 31,500R

MUSHROOM CHEESEBURGERMUSHROOM CHEESEBURGER
Minced beef patty with fresh herbs, topped with 
sauteed mushrooms in cream sauce, Emmental cheese, 
iceberg lettuce and tomato, served on a brioche bun 
 8.50 | 35,700R

BACON CHEESEBURGERBACON CHEESEBURGER
Minced beef patty with fresh herbs, topped with crispy 
bacon, cheddar cheese, iceberg lettuce and tomato, 
served on a brioche bun 8.50 | 35,700R

CHICKEN CORIANDER BURGER CHICKEN CORIANDER BURGER 
WITH HONEY-MUSTARD BACONWITH HONEY-MUSTARD BACON
Minced chicken patty with fresh coriander, topped with 
Emmental cheese, baby spinach and honey-mustard  
bacon, iceberg lettuce and tomato, served on a brioche bun
 8.50 | 35,700R

ៃឺរ័ិហេគឺរិៃពែនិែ
្ំតិកនិ(្ំតិក្រុគប់េុ្  ្ាេឹស ្ាេឹបា��ំង ផ្ទាាញ�ាត់នងិយ�ា្ូី) 
មានយេាសក្រុក្េយ�ាពីើយលើ សាល្ងាាដអា�យបីើក យបុងយបុាះ 
នងិ�ើសយអេុង់តាល់ ជាេ�ួនំបុ �ងក្រុពីើ�ូុច
 ៧.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ៣១,៥០០ យ�ៀល
កាែ ាសីីុីកូឈូសីុីៃរ័ិហេគឺរិ
អាចយក្រុជីើសយ� ើស៖ ពីងមាន់វា�េុត់ ពីងមាន់យចៀនឆិុនិលមែេសងខាាង 
ពីងមាន់យចៀនឆិិុនខ្ាាងំទាំាំងសងខាាង ពីងមាន់ចំ្ុ�
 ៧.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ៣១,៥០០ យ�ៀល
មាំា ាស់ុីរិ �� ឈូសីុីៃរ័ិហេគឺរិ
សាច់យ�ាកនិជាេ�ួជីើក្រុគប់េុ្  ្ំតិយក្រុកៀេនងិក្រុកើេសូស 
�ើសយអេុង់តាល់ សាល្ងាាដអា�យបក នងិយបុងយបុាះ 
នំបុ �ងក្រុពីើ�ូុចយ�ាខាាងយលើ ៨.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ៣៥,៧០០ យ�ៀល

ពែៃខឺនិិ ឈូសីុីៃរ័ិហេគឺរិ
សាច់យ�ាកនិជាេ�ួជីើក្រុគប់េុ្  សាច់បជីកូបើជាន់ក្រុសួ� �ើសយឆុ�ា 
សាល្ងាាដអា�យបក នងិយបុងយបុាះ នំបុ �ងក្រុពីើ�ូុចយ�ាខាាងយលើ
 ៨.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ៣៥,៧០០ យ�ៀល
ឈូកីូខនិិខហូរិានិដូរ័ិៃរ័ិហេគឺរិ ជាា�យួហាន់ិនិហីៃកូខិនិ
សាច់មាន់កនិជាេ�ួជីើក្រុគប់េុ្  នងិ�ើសយអេុង់តាល់ 
កនូ្ាើ សាច់បជីកូបើជាន់ប្េិ សាឡាាដអា�យបក យបុងយបុាះ 
នំបុ �ងក្រុពីើ�ូុចយ�ាខាាងយលើ ៨.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ៣៥,៧០០ យ�ៀល
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●    �ខី�្ៃូហចៀនិ GR I L LS  ●

េុ្ េូ�បយចៀនេកជាេ�ួនងឹដំឡុ�ងបំពីងនងឹបបនឆ្្នាំាជាេ�ួប�ី �េកជាេ�ួអំបលិយក្រុេចបកូចឆ្នាំមែ ា�

ប្េបា�ស ១.០០ | ៤២០០៛

GRILLED DISHES SERVED WITH FRIES, BUTTER FRIED VEGETABLES AND LIME S&P SAUCE

ADD STEAMED RICE +1.00 | 4200R

SALMON WITH LIME-HERB SAUCESALMON WITH LIME-HERB SAUCE
Served with fries, butter fried vegetables and lime s&p 
sauce 9.25 | 38,900R

ROASTED CHICKEN THIGH WITH ROASTED CHICKEN THIGH WITH 
HIBISCUS-TAMARIND SAUCEHIBISCUS-TAMARIND SAUCE
Served with fries, butter fried vegetables and lime s&p 
sauce 8.25 | 34,700R

BEEF TENDERLOIN WITH RED WINE BEEF TENDERLOIN WITH RED WINE 
PEPPERCORN SAUCEPEPPERCORN SAUCE
Served with fries, butter fried vegetables and lime s&p 
sauce
Choose how you would like your beef cooked: rare, 
medium-rare, medium, medium-well, well done 
 9.25 | 38,900R

BEEF TENDERLOIN WITH MUSHROOM BEEF TENDERLOIN WITH MUSHROOM 
AND BRIE SAUCEAND BRIE SAUCE
Served with fries, butter fried vegetables and lime s&p 
sauce
Choose how you would like your beef cooked: rare, 
medium-rare, medium, medium-well, well done 
 9.25 | 38,900R

LOK LAKLOK LAK
Sliced beef in BBQ sauce served with steamed rice, fried 
egg, fries, roasted tomatoes and onions, and lime s&p 
sauce
 8.25 | 34,700R

��សីាាល�និិហចៀនិជាា�យួទឹកូក្រូកូចូឆ្មាា ារិនិងឹជី្ជៈ
េកជាេ�ួដំឡុ�ងបំពីងនងឹបបនឆ្្នាំាជាេ�ួប�ី �នងឹអំបលិយក្រុេចបកចូឆ្នាំមែ ា�
 ៩.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ៣៨,៩០០ យ�ៀល
ហ�ែ ាមាំាន់ិដូ�ីជាា�យួ ហីីេៃឺសីុីកូសូុី ទកឹូអំូពូលិទំី
េកជាេ�ួដំឡុ�ងបំពីងនងឹបបនឆ្្នាំាជាេ�ួប�ី �នងឹអំបលិយក្រុេចបកចូឆ្នាំមែ ា�
 ៨.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ៣៤,៧០០ យ�ៀល
សាាច់ហគ្មាាហសុីាកូជាា�យួសូុីសុីហ��ចខីីលាាយ 
ជាា�យួ�សាា�កូហេ�
េកជាេ�ួដំឡុ�ងបំពីងនងឹបបនឆ្្នាំាជាេ�ួប�ី �នងឹអំបលិយក្រុេចបកចូឆ្នាំមែ ា�
យក្រុជីើសយ� ើសកា�ចេិនិសាច់ ៩.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ៣៨,៩០០ យ�ៀល

សាាច់ហគ្មាាហសុីាកូជាា�យួសូុីសុី�្ ��លាាយជាា�យួ���ី
េកជាេ�ួដំឡុ�ងបំពីងនងឹបបនឆ្្នាំាជាេ�ួប�ី �នងឹអំបលិយក្រុេចបកចូឆ្នាំមែ ា�
យក្រុជីើសយ� ើសកា�ចេិនិសាច់ ១០%, ៣៥%, ៥០%, ៧៥%, ១០០% 
 ៩.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ៣៨,៩០០ យ�ៀល

ប៉ាាយឡុេកូឡាាក់ូសាាច់ហគ្មាា
សាច់យ�ាឆ្នាំាជាេ�ួសូសបាបីើឃ្មុំ្យ�េកជាេ�ួបា�ស ដំឡុ�ងបំពីង យបុង
យបុាះ្ាេឹបា��ំងនឹងអំបលិយក្រុេចបកចូឆ្នាំមែ ា� 
 ៨.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ៣៤,៧០០ យ�ៀល
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●    ៃពែងែ� DESSERTS ●

LYLY HOMEMADE ICE CREAM 150MLLYLY HOMEMADE ICE CREAM 150ML
Choose: Dark Chocolate, Vanilla, or Coconut-Ginger
 3.00 | 12,600R

FUDGE BROWNIEFUDGE BROWNIE
 3.25 | 13,700R

FUDGE BROWNIE WITH VANILLA  FUDGE BROWNIE WITH VANILLA  
ICE CREAM 150MLICE CREAM 150ML 6.00 | 25,200R

WHITE CHOCOLATE CHEESECAKE  WHITE CHOCOLATE CHEESECAKE  
WITH PASSIONFRUIT SAUCEWITH PASSIONFRUIT SAUCE 4.25 | 17,900R

LEMON CAKELEMON CAKE
Lemon cake topped with lemon icing 3.25 | 13,700R

COOKIECOOKIE
Choose: Chocolate Chip, White Chocolate and Walnut, or 
Chocolate Fudge 1.25 | 5,300R

កាាហរិា� LyLy ហ�េហីដាាយផាា ាល់ 150ml
អាចយក្រុជីើសយ� ើស៖ សូកឡូាាយ�មែ ា វុានើឡាា ឬ ដងូល្ងាា�្ីើ
 ៣.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១២,៦០០ យ�ៀល
ហ�ប៉ាានិនិហីេ ាច់
 ៣.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៣,៧០០ យ�ៀល
ហ�ប៉ាានិនិហីេ ាច់ និិងកាាហរិ ា�វ៉ាានិឡីាា 150ml
 ៦.០០ ដល្ុ្ងាា� | ២៥,២០០ យ�ៀល
បវែសូុីកូឡូាា ឈូសីុីហខកូ និងិទឹកូសីីុីរិា�ផាាសិុីនិហ�ាពូហីលី
 ៤.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៧,៩០០ យ�ៀល
ហល�និិហខកូ
នំ�សជាតបិកចូឆ្នាំមែ ា� អេជាេ�ួសើ�អា�សុើង
 ៣.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ១៣,៧០០ យ�ៀល
នំិឃ្វីកីូឃ្វីី
អាចយក្រុជីើសយ� ើស ៖ នំសូកឡូាាយ�មែ ា សូកឡូាាស  សូកឡូាាយ�មែ ាសុទ្ធ
 ១.២៥ ដល្ុ្ងាា� | ៥,៣០០ យ�ៀល



ផាាសិុីនិ�និិ ជ្ជៈរូិ
PASSIONFRUIT-MINT SOUR

ល�ីនិិ�ហគ ាសុីឈូលីមីាំា ាហគ ារិតីា
LEMONGRASS CHILI 

MARGARITA

2625

●    �សាាហៃៀរិ BEER ●

●    �សាា WINE ●

�សាាហៃៀរិអូងគរិ (ដូៃ�ចូ) ៣.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៤,៧០០ យ�ៀល
�សាាហៃៀរិឡាាវែ (ដូៃ�ចូ) ៣.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៤,៧០០ យ�ៀល

WHITE WINE
MARIUS, TERRET-VERMENTINOMARIUS, TERRET-VERMENTINO
M. Chapoutier (France), tasting notes: fruity and easy 
drinking, with hints of soft spices
Glass 4.50 | 18,900R
Bottle 22.00 | 92,400R

SAUVIGNON BLANCSAUVIGNON BLANC
Wild Rock (New Zealand), tasting notes: fresh aromas 
of white peach, pale lemon straw with green hue, fresh 
green herbs, blackcurrant bush and wet river stones
Glass 5.00 | 21,000R
Bottle 24.00 | 100,800R

RED WINE
MARIUS, GRENACHE-SYRAHMARIUS, GRENACHE-SYRAH
M. Chapoutier (France), tasting notes: fruits and spices, 
medium bodied and easy drinking
Glass 4.50 | 18,900R
Bottle 22.00 | 92,400R

MALBECMALBEC
Alta Vista (Argentina), tasting notes: shows intense 
aromas of plum, black cherry and exotic spices, with 
notes of coffee and vanilla from the oak barrels
Glass 4.75 | 20,000R
Bottle 23.00 | 96,600R

ANGKOR BEER (CAMBODIA) ANGKOR BEER (CAMBODIA)  3.50 | 14,700R

LAOS BEER (LAOS)LAOS BEER (LAOS) 3.50 | 14,700R

ក្រុសា ស
�សាាមាំា ារិ �សុី ហទហីរិ ហវែ�ីា ង់ទណូីូ
ឆ្នាំាបពីទូើយ�� (បារាាំង) កំណត់សមគ ាល់�សជាត៖ិ 
ក្រុសាយនះមាន�សជាតបិ្យ្�ើ នងិថំាាំយ�ើក្រុសាលក្រុសទន់ 
បដលងាា�ក្រុសួលពីសិា 
តនេេួ្�បកវ ៤.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៩០០ យ�ៀល
តនេេួ្�ដប ២២.០០ ដល្ុ្ងាា� | ៩២,៤០០ យ�ៀល
�សាា សូុីវែញីា ីងៃែង់
វុាល �ក់ុ (ញ�្ំ �បឡុន) កំណត់សមគ ាល់�សជាត៖ិ ក្រុសាយនះមានក្និក្
�អបូននប្ប្បុសពីណ៍ស pale lemon straw ជាេ�ួនងឹ green 
hue ស្ឹកជីើក្រុសស់ៗ ទំ�ាំងបា�ជី�ូយ�មែ ា នងិ ្មែតចូៗ (ក្រុតជាក់)
តនេេួ្�បកវ ៥.០០ ដល្ុ្ងាា� | ២១,០០០ យ�ៀល
តនេេួ្�ដប ២៤.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១០០,៨០០ យ�ៀល

ក្រុសាក្រុក្េ
�សាា មាំា ារិ ា�សុី
ឆ្នាំាបពីទូើយ�� (បារាាំង) កំណត់សមគ ាល់�សជាត៖ិ 
ក្រុសាយនះមានជាតបិ្យ្�ើ នងិថំាាំយ�ើ ក្និក្រុសទន់ 
យ ើ្�ងាា�ក្រុសួលពីសិា
តនេេួ្�បកវ ៤.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៩០០ យ�ៀល
តនេេួ្�ដប ២២.០០ ដល្ុ្ងាា� | ៩២,៤០០ យ�ៀល
�សាា �ាលពែៃកឺូ
អាល់តា វ ើសត ា (អា្ំង់ទើន) កំណត់សមគ ាល់�សជាត៖ិ ក្រុសា
យនះមាន�ាុ�ក្និប្ប្ពីនូខ្ាាំង សា� ើយ�មែ ា នងិជាតថំិាាំយ�ើបបក្ 
អេជាេ�ួក្និកាយ្វេ នងិវុានើឡាាពីើ�ងុយ�ើ 
តនេេួ្�បកវ ៤.៧៥ ដល្ុ្ងាា� | ២០,០០០ យ�ៀល
តនេេួ្�ដប ២៣.០០ ដល្ុ្ងាា� | ៩៦,៦០០ យ�ៀល



ជ្ជៈនីិជ្ជៈរ័ិវែសីុីគីហ�ាវែរ័ិ
GINGER WHISKEY SOUR

រាា ាសុីៃឺរ័ិ ី�ា ជី្ជៈ�ីូ
RASPBERRY MOJITO
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●    �សាា�កូឡេកុូ COCKTAILS ●

CLASSIC COCKTAILS
SAMAI RUM & COKESAMAI RUM & COKE 4.50 | 18,500R

BOURBON & COKEBOURBON & COKE 4.00 | 16,400R

BOURBON HIGHBALL (WITH SODA)BOURBON HIGHBALL (WITH SODA) 4.00 | 16,400R

SEEKER VODKA & TONICSEEKER VODKA & TONIC 4.50 | 18,500R

SEEKER GOLD GIN & TONICSEEKER GOLD GIN & TONIC 4.50 | 18,500R

MOJITO MOJITO 
Samai White Rum, fresh lime, mint, sugar syrup and 
soda 5.00 | 20,500R

MARGARITA MARGARITA 
Tequila, Triple Sec, fresh lime juice and sugar syrup 
 4.50 | 18,500R

HOUSE COCKTAILS
LEMONGRASS CHILI MARGARITALEMONGRASS CHILI MARGARITA
Tequila, Triple Sec, fresh lime juice, and sugar syrup with 
muddled lemongrass and chili 4.50 | 18,500R

PASSIONFRUIT-MINT SOURPASSIONFRUIT-MINT SOUR
Seeker Vodka with homemade passionfruit syrup, fresh 
mint, and lime juice 5.00 | 20,500R

RASPBERRY MOJITORASPBERRY MOJITO
Samai White Rum, homemade raspberry syrup, crushed 
mint, limes and soda 5.00 | 20,500R

GINGER WHISKEY SOURGINGER WHISKEY SOUR
Jim Beam Bourbon, homemade ginger syrup and lime 
juice 4.50 | 18,500R

SALTED CARAMEL JAVATINISALTED CARAMEL JAVATINI
Java Espresso, Seeker Coffee Liqueur, Seeker Vodka and 
homemade salted caramel 5.00 | 20,500R

ក្រុសាល្ងាា� ក្ាសុើក
�ហេេ�ារិី�ំ សាាពែ�ា  និងិកូកូាា ៤.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៥០០ យ�ៀល
�សាា ៃៃូនិ និងិ កូកូាា ៤.០០ ដល្ុ្ងាា� | ១៦,៤០០ យ�ៀល
�សាា ៃៃូនិ ពែហេៃល (ជាា�យួសូុីដាា)
 ៤.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៤០០ យ�ៀល
�សាា វែ��កាាសិុីកូរឺិ និងិ �នូិកិូ ៤.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៤០០ យ�ៀល
�សាា ហហគ ាលជ្ជៈនិិសិុីកូរឺិ និងិ �នួិកិូ 
 ៤.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៤០០ យ�ៀល
�សាា�ា ជូ្ជៈ�ិូ
ក្រុសា�ុ�ំ សាបេុពីណ៏ស ទកឹបកចូឆ្នាំមែ ា� ជីើអងាើ ាេ ទកឹសើ� នងិ សូ�ា 
 ៥.០០ ដល្ុ្ងាា� | ២០,៥០០ យ�ៀល
មាំា ាហគ ារិតីា 
ទគិើឡាា ក្រុទិ្លសិក ទកឹបកចូឆ្នាំមែ ា� នងិ ទកឹសើ�
 ៤.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៤០០ យ�ៀល

ក្រុសាក្រុកឡុកុយ�ា្ាះ
ល�ីនិិ�ហគ ាសុីឈូលីមីាំា ាហគ ារិតីា
ទគិើឡាា ក្រុទើ្ លសិក ទកឹបកចូឆ្នាំមែ ា� នងិ ទកឹសើ� 
ជាេ�ួគល់ស្ឹកនក្រុគនងិយេាះក្រុសស់ ៤.៥០ ដល្ុ្ងាា� | ១៨,៤០០ យ�ៀល

ផាាសិុីនិ�និិ ជ្ជៈរូិ
ក្រុសា វ ុ�តកាសិកកឺ�ជាេ�ួទកឹនសរាាប់ផ្ទាាសិន ជីើអងាើ ាេក្រុសស់ 
នងិទឹកបកូចឆ្នាំមែ ា� ៥.០០ ដល្ុ្ងាា� | ២០,៥០០ យ�ៀល
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